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ENTRADAS
CARPACCIO DE SALMÃO TRUFADO 	 82

USUZUKURI AO MOLHO DO CHEF	 85
Finas lâminas de salmão, atum e peixe  
branco finalizado ao molho do chef

TEMPURÁ DE CAMARÃO	 85
Camarões empanados no polvilho doce  
acompanhada de maionese da casa

CEVICHE DE PEIXE BRANCO	 68
Ceviche de peixe branco,  
leite de tigre e castanha de caju

CEVICHE DE SALMÃO	 72
Salmão, xerém de castanha de caju, pimenta  
dedo de moça, cebola roxa, coentro e crispy de couve

TARTAR DE ATUM COM OVAS	 72
Atum batido na ponta da faca, finalizado com  
pimenta asiática, ovas e flor de sal, acompanha  
chips de batata doce 

Robata de frango (2 unid)	 31

Robata de queijo (2 unid)	 33

Robata de carne (2 unid) 	 37

Robata de camarão (2 unid)	 38

Batata frita	 30
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pratos
YAKISSOBA DE LEGUMES	 41

YAKISSOBA DE FRANGO	 51

YAKISSOBA DE CARNE	 56

YAKISSOBA DE CAMARÃO	 58

CARNE COM BATATA	 62
(Bowl com yakimeshi, carne e batata inglesa)

FRANGO CRISPY	 45
(Bowl com yakimeshi e frango crocante, finalizado 
com molho teriaki)

PRATO KIDS	 54
(Opções de proteína: carne/ frango/ peixe branco/ 
salmão, 
arroz branco e batata frita)

combinados 
 
COMBINADO ANISANZINHO	 119
(16 peças a sua escolha - sushis tradicionais 
Até 3 unidades de sashimi)

COMBINADO ANISANZINHO 2	 225
(35 peças – sushis tradicionais
Até 6 unidades de sashimi)

COMBINADO DO CHEF	 189
(Seleção de 16 peças de sushi escolhidas pelo chef)
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RODÍZIO 
DE SUSHIS     144,90 

entradas

SUNOMONO	
(Pepino e cenoura)

GUIOZA DE CARNE E LEGUMES	

HARUMAKI DE QUEIJO	

HARUMAKI DE CAMARÃO
COM CREAM CHEESE	  

BOLINHO DE PEIXE BRANCO

PIPOCA DE CAMARÃO SWEET PEPPER	
*Peça ao atendente

CAMARÃO EMPANADO	

KARAGUE	
(frango empanado à moda japonesa)

CARPACCIO DE SALMÃO 	

CARPACCIO DE PEIXE BRANCO
*Peça ao atendente

CEVICHE DE SALMÃO
*Peça ao atendente

CANAPÉ DE SALMÃO
*Peça ao atendente

EMPANADO ANISANZINHO
*Peça ao atendente

marinado de salmão

(Entradas, sushis, sashimis, temakis e acompanhamentos)

(individual)

4



pratos quentes 

YAKISSOBA MISTO
(Carne e Frango)  
 *Peça ao atendente 

ROBATAS
(Carne, Frango, Camarão Empanado) 
*Peça ao atendente 

sushis 

Hots
romeu e julieta, philadelphia, camarão, atum, skin,  
tonkatsu, couve croc e hot anisan

Hot Harumaki
romeu e julieta, philadelphia, camarão, atum e skin

Hossomakis
 kani, salmão, camarão, atum e skin

Uramakis
califórnia, kani, salmão, salmão empanado, skin, atum, 
camarão e ebiten

Niguiris
 skin, kani, salmão, camarão, peixe branco, atum e 
camarão empanado

Gunkans
skin, salmão, salmão empanado, camarão, camarão 
empanado e atum 

Manhattans
salmão, salmão empanado, camarão, camarão 
empanado e skin

camarão tigrado 

Pirulito camarão ou salmão

especialidades 
 
Mini Tartar de salmão; Gunkan Pipoca de 
Camarão; Bolinha de Salmão; Netamaki; 
Hand Roll de Salmão e Atum; Camarão 
Grill; Batera Anisanzinho; Niguiri de 
salmão trufado.
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TEMAKIS	
(incluso todos do rodízio de temakis 
peça ao atendente)

SASHIMIS	
(15 unid) (salmão, atum e peixe branco)

*Proteínas inclusas: salmão, camarão, 
peixe branco, atum, kani. 
*Rodízio sem arroz adicional de R$20,00
*Rodízio com sashimi ilimitado: Acréscimo de R$15,00

RODÍZIO 
DE TEMAKIS  109,90 
Califórnia	
(nori, arroz, pepino, manga, gergelim)

Salmão	
(nori, arroz, cream cheese, salmão, gergelim)

Salmão Empanado	
(nori, arroz, cream cheese, salmão empanado, gergelim)

Camarão	
(nori, arroz, cream cheese, camarão, gergelim)

Camarão empanado	
(nori, arroz, cream cheese, camarão empanado, 
gergelim)

Peixe branco	
(nori, arroz, cream cheese, peixe branco, gergelim)

Peixe branco empanado	
(nori, arroz, cream cheese, peixe branco empanado, 
gergelim) - Skin

Skin	
(nori, arroz, cream cheese, pele de salmão frita, 
gergelim)

Atum	
(nori, arroz, cream cheese, atum, gergelim)

Kani	
(nori, arroz, cream cheese, Kani, gergelim)
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Temakis Especiais 

Temaki Anisan
(nori, arroz, cream cheese, salmão empanado, Kani, 
molho da casa)

Temaki Anisanzinho
(nori, arroz, cream cheese, salmão empanado, nachos, 
maionese apimentada, finalizado com gergelim e 
cebolinha)

Temaki Camarão Especial
(nori, arroz, tempurá de camarão, maionese apimentada, 
finalizado com ovas, gergelim e cebolinha)

Temaki Harumaki
(nori, arroz, salmão grelhado na massa de harumaki 
aberto, finalizado com teriyaki, gergelim e cebolinha)

Temaki Peixe Branco Especial
(nori, arroz, peixe branco empanado, sour cream, 
finalizado com gergelim e cebolinha)

Temaki Tuna Especial
(nori, arroz, atum, finalizado com ovas e cebolinha)

- Todos os Temakis tradicionais e mistos podem ser HOT.
- Temakis sem arroz, acréscimo de 20,00 (vinte reais) no 
valor do rodízio.
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SUSHIS À
LA CARTE
HOTS 8 UNID
ROMEU E JULIETA	 32
PHILADELFIA	 39
CAMARÃO	 39
SKIN	 32
TONKATSU	 42
COUVE CROC	 42
ANISAN	 42

HOSSOMAKI 4 UNID
KANI	 22
SALMÃO	 26
SKIN	 22
CAMARÃO	 26
ATUM	 26

URAMAKIS 4 UNID
CALIFORNIA	 24
KANI	 24
SALMÃO	 28
SALMÃO GRELHADO	 28
SKIN	 24
ATUM	 29
CAMARÃO	 28
EBITEN	 29

NIGUIRIS 2 UNID
SKIN	 16
KANI	 16
SALMÃO	 19
CAMARÃO	 19
PEIXE BRANCO	 19
ATUM	 24
CAMARÃO EMPANADO	 21
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GUNKANS 2 UNID
SKIN	 19
SALMÃO	 21
CAMARÃO	 21
CAMARÃO EMPANADO	 22
ATUM	 24

MANHATTANS 2 UNID
SALMÃO	 19
SALMÃO EMPANADO	 20
CAMARÃO	 19
CAMARÃO EMPANADO 	 20

SASHIMIS 5 UNID
KANI	 29
PEIXE BRANCO	 42
SALMÃO	 44
SALMÃO MAÇARICADO	 46
ATUM	 46

TEMAKIS
SKIN	 35
SALMÃO	 39
CAMARÃO	 39
ATUM	 42
EBITEN	 42
OVAS	 69
DELICATESSEN	 79

 
 
especiais
ACELGAMAKI (4 unid)	 26
(Enrolado de acelga com recheio de peixe branco 
empanado)

MAKI ACEVICHADO (4 unid)	 32
(Uramaki de camarão empanado e abacate envolto por  
lâmina de salmão e finalizado com leite de tigre)

JÔ OVO DE CODORNA TRUFADO (2 unid)	 29
Gunkan de salmão com ovo de codorna maçaricado  
finalizado com ovas e azeite trufado)
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especiais
TORO (2 unid)	 32
(Niguiri de uma parte nobre do atum)

NIGUIRI DE BARRIGA DE	 32
SALMÃO (2 unid)
(Niguiri com corte especial de uma das partes mais  
nobres do salmão, sua barriga, finalizado com limão 
siciliano)

SASHIMI DE BARRIGA (5 unid)	 68
(Sashimi de barriga de salmão com raspas de limão 
siciliano)

EBITEN SPICE (4 unid)	 34
(Uramaki especial de camarão empanado envolto por  
lâmina de salmão e finalizado com pimenta e ovas)

NETAMAKI (2 unid)	 32
(Tempura de camarão e cream cheese envolto por 
lâmina de salmão)

HOT ANISAN (8 unid) 	 42
(Hot invertido sem arroz com salmão maçaricada e 
molho da casa)

CAMARÃO TIGRADO (2 unid) 	 26
(Camarão envolto por salmão e cream cheese empanado 
 finalizado com tare)

OVAS DE CAPELIM (2 unid)	 28 
(Hossomaki de ovas de capelim)

HOSSOMAKI DE TORO (2 unid)	 32
(Toro envolto por nori semi-aberto finalizado com 
ovas)

HAND ROLL (2 unid)	 34
(arroz com batidinho de salmão ou atum, evoltos por 

nori.  para comer com as mãos)

URAMAKI DE SALMÃO ESPECIAL (4unid)	 34 
(uramaki de salmão empanado envolto por lamina de 
salmão, finalizado com ovas)

GUNKAN PIPOCA DE CAMARÃO (2 unid)	 32
(gunkan de salmão maçaricado finalizado com 
camarão empanado  
e Siri Racha)
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sobremesas

Licor & Café

TERRINE COM SORVETE DE CREME	 35
(Terrine de chocolate meio amargo,  
crumble de cacau com castanha de caju,  
caramelo salgado e sorvete creme) A MAIS PEDIDA

PUDIM CLÁSSICO	 28
(pudim de leite: uma sobremesa afetiva  
para quem não abre mão de um clássico)

TORTA TEXTURA DE LIMÃO	 32
(Torta de 2 mix de limão com culis de morango)

Licor 43	 28 

Café Expresso	 9
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bebidas

sucos

Água sem gás 	 10 

Água com gás	 10

Água de Coco 	 12

Refrigerante	 10

Cajuína 	 17

Energético	 20

Schweppes Citrus	 12

Schweppes Tônica	 12

H2O - Aquarius	 12

Morango	 20

Laranja	 15

Limão	 14

Abacaxi com Hortelã	 14
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CERVEJAS

WHISKY (dose)

destilados (dose)

Heineken	 16

Stella Artois	 16

Heineken Zero	 16

Budweiser	 14

RED LABEL 8 ANOS	 22

BLACK LABEL 12 ANOS	 32

OLD PARR	 25

Sake	 25

Gin	 25

Smirnoff	 19

Absolut	 25

Bacardi	 19

Campari	 18

Cachaça	 19

Tequila	 25
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drinks
Caipirinha	 28
(cachaça e limão) 

Caipisake	 32
(morango, abacaxi, limão, tangerina, Kiwi, uva)

Caipiroska Nacional	 32
 (morango, abacaxi, limão, tangerina, Kiwi, uva)

Caipiroska Importada	 36
(morango, abacaxi, limão, tangerina, Kiwi, uva)

Gin Tônica	 36
(gin, tônica, rodela de limão) 

Mojito	 32 
(rum, sumo de limão, hortelă e água com gás)

Aperol Spritz	 36
(Aperol, espumante e água com gás) 

Moscow Mule	 36
 (Vodka, suco de limão e espuma de gengibre)

Basil Smach	 34
(gin, sumo de limão, xarope simples, manjericão)

Negroni	 34
(gin, campari e vermute rosso) 
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drinks
autorais
ANISANZINHO COCKTAIL	 34 
(sake, uva, xarope simples, sumo de  
limão siciliano e manjericão)
Nota: Frutado, com notas cítricas e herbais.

PIKACHU	 34
(gin, abacaxi, hortelä, sumo de 
limão, xarope simples e espuma 
de tangerina com gengibre) 

Nota: Bem refrescante, com nota herbal, 
cítrica e picante.

*Proibida venda de bebidas alcoólicas 
para menores de 18 anos
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